Roznati poper
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INFORMACIJSKI LIST IZDELKA

Schinus molle 5 ml

OPIS IZDELKA

Zrna roznatega popra so po videzu in imenu podobna
zrnom ¢rnega popra, sicer pa so v bliznjem sorodstvu z
indijskimi orescki. Njihov blag sadni in peko¢ okus je sicer
bolj pretanjen kot okus olja ¢rnega popra. Drevo roznatega
poprovca ali »laznega poprovca« so starodavni Inki Castili
kot sveto drevo in uporabljali vse dele drevesa.

UPORABA
¢ Eno kapljico dodajte kozarcu vode za osvezilen okus.

e Eteri¢no olje roZznatega popra dodajte svojim najljubSim
mesnim jedem in omakam.
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¢ Uporabite ga kot nadomestek olja ¢rnega popra v
Stevilnih jedeh.

(CP)ick ZACINITE SVOJ DAN
Eteri¢no olje roznatega popra z blagim sadnim in pekoc¢im
okusom je iziemen nadomestek za ¢rni poper. Dodajte ga
slanim jedem namesto ¢rnega popra in popestrite klasicne
jedi. Prav tako ga lahko za poZivljajoCo osveZitev dodate

GLAVNI UCINKI vodi ali doma narejenemu indijskemu ¢aju chai.

« Caju in vodi doda pozivljajo& okus. NAVODILA ZA UPORABO
* Blag sadni in pekoé okus, ki bo zagotovo obogatil Kot aroma za Zivila.
in okrepil okus.
e Zoljem roznatega popra nadomestite mlet ¢rni OPOZORILA
poper v mesnih jedeh, omakah in drugih jedeh. Uporabljajte samo razredceno. Ne vzemite vec kot ene

kapljice dnevno. Hranite zunaj dosega otrok. Ce ste nosegi
ali v zdravniski oskrbi, se posvetujte s svojim zdravnikom.
Izognite se predelu oci in sluznici.
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