Cuisoare

Eugenia caryophyllata 15 ml

dOoTERRA |EUROPE

PAGINA INFORMATII PRODUS

JOTERRAME Yo —

S

BENEFICII PRIMARE

* Recunoscute in mod obisnuit sub forma de
condiment macinat pentru bucatarie, cuisoarele
pot fi utilizate si in alte scopuri, datorita
proprietatilor lor unice si puternice.

* Profilul sdu cald si condimentat face uleiul esential
de Cuisoare ideal pentru utilizarea la retetele
de sarbatori.

 Utilizat frecvent la deserturi ca fursecurile, datorita
savorii sale revigorante si parfumului aromatic.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Beneficiile si utilizarile cuisoarelor dateaza inca din China si
India antica. Ca mirodenie in bucatarie, uleiul de Cuisoare
confera o aroma condimentata oricarui fel de mancare sau
desert. Cuisoarele se utilizeaza, de asemenea, pe scara
larga la realizarea de preparate dentare, bomboane si guma
de mestecat, datorita aromei lor.

UTILIZARI

+ In loc sé folosesti cuisoare uscate, foloseste ulei de
Cuisoare dupa gust, atunci cand prepari prajituri.

* Adauga o picatura de ulei de Cuisoare in apa de baut,
pentru o aroma condimentata.

INDICATII DE UTILIZARE
Pentru aromatizarea méancarurilor.

PRECAUTII

A se folosi doar diluat. A nu se consuma mai mult de o
picatura pe zi. A nu se lasa la indemana copiilor. Persoanele
gravide sau cele aflate sub observatie medicala sunt
sfatuite sa consulte sfatul medicului. A se evita contactul cu
ochii, interiorul urechilor, zonele sensibile si cu mucoasele.
In cazul contactului cu pielea, dilueaza in mod generos cu
un ulei de baza.
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