Cassia (Kasija)

dOoTERRA |EUROPE

PRODUKTA INFORMACIJAS LAPA

Cinnamomum cassia 15 ml

PRODUKTA APRAKSTS

Ellai Cinnamon (Kanélis) radniecigajai Cassia (Kasija),
devetai ari par Kinas kaneli, ir specigs, pikants aromats;
kasiju var lietot mazos daudzumos, lai parveidotu jebkuru
éterisko ellu maisijumu vai garsam bagatu desertu. Ellu
Cassia (Kasija) var lietot édienu gatavoSana ka kanéla
aizstajeju kukas un maize, vai pasu par sevi neskaitamos
pirmajos édienos un desertos.
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¢ Pievienojiet denim vienu pilienu Cassia (Kasija) un
vienu pilienu Lemon (Citrons) un ieglstiet atsvaidzinoSu
citrusu atspirdzinajumul!
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» Gatavojot edienu, aizstajiet kanéli ar vienu pilienu ellas
Cassia (Kasija), un radiet bagatigu, piesatinatu garsu.

(CP[c LIETOSANAS NORADIJUMI
Ediena gardviela.

PIESARDZIBAS PASAKUMI

GALVENIE IEGUVUMI Lietojiet tikai atSkaiditu. Nelietojiet vairak neka vienu lasi

diena. Sargat no bérniem. Grutniecém un personam ar

* Ta ka kasijai ir kanélim lidziga garsa, to var i veselibas problémam jakonsultéjas ar arstu. Nepielaujiet
aizvietot ar ellu Cassia (Kasija) edienu gatavoSana. saskari ar acim, ausu iek3pusi, seju, jutigam zonam un

» Cassia (Kasija) ar1 ir populara sastavdala dazadu glotadu. Ja nonak saskaré ar adu, bagatigi atSkaidiet ar
uzkodu, maizes un desertu gatavoSanai. bazes el|u.
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