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Часть растения: Листья
Способ сбора: Паровая дистилляция
Описание аромата: Теплый, травянистый, 
древесный   

Основные преимущества

• Древние греки и римляне считали майоран 
символом счастья. Они называли его «зимней 
сладостью» или «радостью гор». 

• Майоран широко применяется в кулинарии, 
придавая особый аромат супам, рагу, 
приправам и соусам. 

• Майоран ценят за его стойкий, приятный и 
расслабляющий аромат.

Майоран
Origanum majorana 15 мл 

Описание 
Майоран используется в кулинарных блюдах, придавая 
уникальный вкус супам, рагу, заправкам и соусам. 
В Германии этот травяной ингредиент известен как 
«гусиной приправой» из-за традиционного использования 
при запекании гусей. В современных приложениях 
майоран ценится за свои успокаивающие свойства.

Способы применения
• При приготовлении пищи замените сушеный  

майоран, рекомендованный в рецепте, эфирным 
маслом майорана. 

Инструкции по применению 
Распыление: Капните три-четыре капли масла в  
ваш любимый диффузор.
Внутреннее применение: Добавьте 1 каплю в  
120 мл жидкости.

Меры предосторожности
Возможна кожная реакция. Хранить в недоступном 
для детей месте. Беременным, кормящим и людям, 
находящимся под наблюдением врача, необходимо 
проконсультироваться со своим лечащим врачом. 
Избегайте попадания в глаза, уши и на чувствительные 
участки кожи. 
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