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ОСНОВНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА

•	 Придает аромат пряных трав разнообразным 
соусам, супам и салатам!

•	 Известен своим приятным и пикантным запахом

•	 Ароматическое масло, которое следует держать 
под рукой в каждом доме!

Укроп душистый
Anethum graveolens  5 ml

ОПИСАНИЕ ПРОДУКТА
Эфирное масло укропа душистого является идеальным 
маслом для бытового использования благодаря своему 
травянистому аромату. Семена укропа душистого 
известны своим острым, резким, приятным и пикантным 
вкусом. Греки считали укроп символом богатства, а 
римляне верили, что он приносит удачу, поэтому они 
делали из него венки, чтобы увенчивать спортсменов и 
героев. На кухне укроп душистый можно использовать в 
различных блюдах для улучшения вкуса салатов, 
картофеля, рыбы, карри, овощей и риса. 

ПРИМЕНЕНИЕ
•	Добавляйте в маринады, супы и салаты, чтобы 

улучшить их вкус.

•	Добавьте в травяной чай перед сном.

•	Для удобства храните в своем шкафчике для специй!

ИНСТРУКЦИИ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
Для придания блюдам особого аромата

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ
Используйте только в разбавленном виде. Не больше 
одной капли в день. Храните в недоступном для детей 
месте. Если вы беременны или имеете нарушения 
здоровья, проконсультируйтесь со своим врачом. Не 
допускайте попадания в глаза, внутреннее ухо, на лицо, 
чувствительные участки и слизистую оболочку. Перед 
нанесением на кожу обильно разбавьте базовым 
маслом.


