
СТРАНИЦА ИНФОРМАЦИИ О ПРОДУКТЕ

ОПИСАНИЕ ПРОДУКТА
Преимущества и способы применения гвоздики были 
известны еще в древние времена в Китае и Индии. 
Гвоздика — превосходная кулинарная приправа, которая 
придает пряный вкус любому основному блюду или 
десерту. Благодаря своему великолепному аромату она 
также широко используется в стоматологических 
препаратах, входит в состав сладостей и жевательных 
резинок.

ПРИМЕНЕНИЕ
•	Вместо того чтобы использовать сушеную гвоздику, 

добавьте масло гвоздики по вкусу при выпечке 
различных лакомств.

•	Добавьте одну каплю эфирного масла гвоздики в воду 
для придания пряного аромата.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ГВОЗДИКИ В КУЛИНАРИИ
По сравнению с сухими приправами, специями или 
другими вкусовыми добавками эфирные масла являются 
высококонцентрированным продуктом, поэтому даже 
минимальное их количество может придать блюду 
ощутимый аромат. При использовании гвоздики для 
приготовления пищи лучше всего пользоваться 
зубочисткой: окуните кончик чистой зубочистки в бутылку 
с эфирным маслом и перемешайте ею ваши 
ингредиенты. После того как вы перемешали блюдо 
зубочисткой, попробуйте его на вкус, чтобы понять, нужно 
вам добавлять больше эфирного масла или нет.

ИНСТРУКЦИИ ПО ПРИМЕНЕНИЮ
Для придания блюдам особого аромата.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ
Используйте только в разбавленном виде. Не больше 
одной капли в день. Храните в недоступном для детей 
месте. Если вы беременны или имеете нарушения 
здоровья, проконсультируйтесь со своим врачом. Не 
допускайте попадания в глаза, внутреннее ухо, на лицо, 
чувствительные участки и слизистую оболочку. Перед 
нанесением на кожу обильно разбавьте базовым маслом.

ОСНОВНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА

•	 Хотя гвоздика наиболее распространена в виде 
молотой домашней специи, благодаря 
уникальным и эффективным свойствам ее 
можно использовать и за пределами кухни.

•	 Эфирное масло гвоздики обладает согревающим 
действием и пряным ароматом, поэтому 
идеально подходит для использования в 
сезонных рецептах.

•	 Она часто добавляется в десерты, например в 
сахарное печенье, придавая ему бодрящий и 
насыщенный аромат.
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