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Saborizante de Aceite de Lavanda 5 mL

@16’

Aplicacién:0|0
Parte de la planta: Cimas florecientes

Método de extraccion: Destilacion por arrastre de
vapor

Descripcion aromatica: Talcoso, floral, ligero

BENEFICIOS PRINCIPALES

e Saborizante de alimentos

e Muy utilizado en la cocina por su sabor y fragancia

HOJA INFORMATIVA DEL PRODUCTO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La lavanda se ha utilizado y apreciado durante siglos por su
aroma inconfundible y sus innumerables beneficios. En la
antigledad, los egipcios y los romanos usaban la lavanda
para banarse, relajarse, cocinar y perfumarse. Sus
cualidades calmantes contintan siendo los atributos mas
notables de la lavanda. Debido a las propiedades versatiles
de la lavanda, se considera el aceite imprescindible para
tener a mano en todo momento.

UsoOsS
¢ Ingiere 1-5 gotas en una capsula vegetal.

« Usalo en la cocina para suavizar los sabores citricos y
agregar un toque sabroso a los adobos, los productos
horneados y los postres.

PRECAUCIONES

Lee las Instrucciones de uso y las Precauciones en la
etigueta del producto.
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