Klincek

Eugenia caryophyllata 15 ml
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HLAVNE UCINKY

» Klincek, vSeobecne znamy ako bezna mleta
korenina v domacnosti, nachadza vdaka svojim
jedine€nym a silnym schopnostiam vyuZitie aj
mimo kuchyne.

¢ Esencialny olej Klincek je pre svoje hrejivé a
korenisté vliastnosti idealny na zaclenenie do
sviatocnych receptov.

« Casto sa pouziva v dezertoch, ako st napriklad
maslové susienky, pre svoju povzbudzujlicu chut a
aromatick( vonu.

PRODUKTE

OPIS PRODUKTU

Prinosy a pouzitia klinceka sa datuji do obdobia starovekej
Ciny a Indie. Klingek ako korenina pri vareni dodava
pokrmom ¢i dezertom korenistu prichut. Klincek sa tiez
vd'aka svojej chuti vo velkej miere pouZziva v zubnych
pripravkoch, cukrovinkach a Zuvackach.

POUZITIE

 Pri peceni pohostenia namiesto suseného klinéeka
pouzite podla chuti olej Klincek.

* Pridajte jednu kvapku esencialneho oleja Klincek do vody
pre korenistl prichut.

NAVOD NA POUZITIE
Na dochucovanie jedal.

UPOZORNENIE

Pouzivajte iba rozriedené. Neuzivajte viac ako jednu kvapku
denne. Uchovavajte mimo dosahu deti. Ak ste tehotna
alebo pod lekarskym dohladom, konzultujte pouzivanie so
svojim lekarom. Zabrante kontaktu s o€ami, vnatornou
Castou usi, tvarou, citlivymi castami tela a sliznicami. V
pripade kontaktu s pokozkou vydatne rozried'te zakladovym
olejom.
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