Cassia dOTERRA|EUROPE

Cinnamomum cassia 15 ml
PAGINA INFORMA‘[II PRODUS

DESCRIEREA PRODUSULUI

Strans inrudit cu uleiul de Scortisoara, uleiul de Cassia are
0 aroma condimentata puternica, fiind suficiente cantitati
mici pentru a transforma orice amestec de uleiuri esentiale
sau desert intens aromatizat. Cassia poate fi utilizat la gatit,
fie ca inlocuitor pentru scortisoara la placinte si specialitati
de panificatie, fie individual, intr-o varietate infinita de
aperitive si deserturi.
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UTILIZARI

» Adauga o picatura de ulei de Cassia si o picatura de ulei
de Lamaie in apa de baut, pentru a obtine o bautura
racoritoare cu aroma de citrice si mirodenii!

» Inlocuieste scortisoara cu o picatura de ulei de Cassia in
retete, pentru a te bucura de o aroma bogata.

(CPI[cH INDICATII DE UTILIZARE
Pentru aromatizarea mancarurilor.

PRECAUTII

A se folosi doar diluat. A nu se consuma mai mult de o
picatura pe zi. A nu se lasa la indemana copiilor.
Persoanelor gravide sau celor aflate sub observatie
medicala li se recomanda sa ceara sfatul medicului. A se
evita contactul cu ochii, interiorul urechilor, zonele sensibile
* De asemenea, Cassia este un ingredient foarte si cu mucoasele. In cazul contactului cu pielea, dilueaza in

apreciat la prepararea de diferite aperitive, produse mod generos cu un ulei de baza.
de panificatie si deserturi.

* Deoarece au arome asemanatoare, Cassia si
Scortisoara pot fi utilizate alternativ la gatit.
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